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Creme d’oignons et poireaux caramelises o
o
° o pomme, Cheddar fort, croatons aux herbes o
° ® ;\%‘ﬁ
® o Z
o Tartare de boeuf du Québec ®
'- “ épices Barbeq Lacroix, echalote frite, canneberge confite,
. chips maison
®

Cannelloni a la ricotta maison
courge rotie, pomme, portobello et épinard poéle, sauce tomater,
tuile de Ménestrel
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Morue et coquillages s
Fumet cremeux au cidre, macedoine de léegumes racines,
feuille de Bruxelle

Filet de boeuf du Québec au Rassembleu
cuisson médium-saignant, pdt a l'ail roti, rondelle d’oignon au
Gabrielle, glace de viande au cidre de Feu

DESSERT

Sticky toffee pudding aux pommes
gateau imbibé au caramel de pomme et Feu Sacré, compote de
pomme, canneberge cristallisee :\,%

Repas 3 services incluant un verre de cidre :%,;

60%/personne
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